COPERTO / SERVIZIO - COVERED / SERVICE - COUVERT / SERVICE

Antipasti/Starters/Entrées

INSAlIAta Al MNAFE i i eomis e f i 80 i i ermmsa mmmm AR e s e s
Seafood salade
Salade de la mer

Tagliere Sardo...........cccoosfsvrsorionaiies e S e
Salami and typical Sardinian cheese
Mélange de viandes et de fromage sarde

Insalata Caprese di Bufala D.O.P. .....cccoooveiiiiiemeccceceie et
Buffalo mozzarella, tomatoes, oregano and basil)
Mozzarella de buffle , tomates, basilic, origan )

ZUpPERa Al CoZze. O e e s Bt e
Mussels cooked in a pan with oil, garlic and parsley
Soupe de moules

CoZZe-alla MATNATa i i i P s s s b bren o i S
mussels cooked in a pan with oil, garlic and parsley
Moules sautées

impepatidiicozzel [ E0ETaE T deei o linth of A e L LT e
mussels wit pepper
Moules au poivre

Enturadicalamarid. . . SN e S UET R
Fried squids
Calmars frits

Misto di ortagol OrIgHat. ..o v oeiisois s ey smnsns a8 £k o455 St mnrne e s s
Grilled mixed vegetables
Légumes grillés mixtes (aubergines, courgettes et poivrons)

Ratatefrimres. | e e Sl ol S e L s R BN
French fries
Frites

* N.B. Solo in taluni periodi, mancando il prodotto fresco, alcune preparazioni
o pietanze, possono contenere prodotti surgelati di primissima qualita.

3,50

13.50



Insalate / Salads / Salades

TONMATA BIAICA .. covrieiasssiunsssmmsnsonss-samsswitimmtmsnems Eaborss temn riamannnsaso s § 23458 i 16,00
(insalata, pomodori, rucola, tonno, mozzarella, olive)
(lettuce, tomatoes, arugola,tuna, buffalo mozzarella, olives)
( salade, tomates, roquette, thon, mozzarella de buffle, olives)

Barcaiola e s o R e 18,00
(rucola, gamberi, formaggio pecorino, mais )
(arugula, shrimps, pecorino cheese, corn)
(roquette, crevettes , mais, fromage de brebis)

REGINEIA......corereecmrersrresssass st s e 15,00
( mozzarella di bufala, rucola, pomodorini )
(buffalo mozzarella, arugula, cherry tomatoes)
( mozzarella de bufflonne, roquette, petites tomates)

0310 =< - T SRR 13,50
( mozzarella di bufala, pomodori, basilico, origano }
(buffalo mozzarella, tomatoes, oregano and basil)
( mozzarella de buffle , tomates, basilic, origan ) .

INBalata Chel.. .ol i i bapsbss s s e ki s e e 10,00

(insalata, rucola, pomodorini, mais, carote, peperoni )
(lettuce, tomatoes, carrots, peppers and corn)
( salade, roquette, tomates, mais, carottes, poivrons)
B S D IS A L o e conmim e Ao e LSS AR b5 i s S s saet 8,00
(insalata, radicchio, pomodori, carote )
(lettuce, chicory, tomatoes and carrots)
(salade, chicorée, tomates, carotites)



Primi Piatti/First Courses/Premiers Plats

Specialita marinare
Sea Food Specialties
Spécialités de la mer

Fregola sarda alla Carlofortina....................ooooiii i, 22,00
Sardinian Pasta with fresh tuna, cherry tomatoes and basil pesto

Pate sarde avec du thon frais, des tomates cerises et du pesto au basilic

Spaghetti con gamberoni* , pomodorini e rucola...............cccoovveiiiiiiiininnns 22.00
Pasta with prawns, tomatoes cherry and rocket

Pate aux gambas, tomates cerises et roquetie

Spaghetti con cozze, pomodorini, rucola e scaglie di pecorino................... 19,50
Pasta with mussels, tomatoes cherry, rocket and Pecorino cheese

Péate aux moules, tomates cerises, roquette et fromage Pecorino

Spaghettii alla pescatora* (scoglio)...........cccoceveeinciniiieiniiiiee e 25,00
iSpaghetti with seafood

Spaghetti aux fruitd de mer

Risotto alla pescatora™ (SCoglio)............ccciciniiiiiinniviiinaniamiosevnsisressneeneness 26,00
Risotto with seafood

Rrisotto aux fruitd de mer

Risotfoal salmome ... Jionr s i e Db S naer 23,00
Risotto with salmon

Risotto au saumon .
Spaghetti alla bottarga di muggine.......................ooiiiii e 23,00
Spaghetti with bottarga (dried fish roe)

Spaghetti avec ceufs séchés de poisson

Spaghetti alle vongole veraci....................oooiiiiiiie i, 23,00
Spaghetti with clams

Spaghetti aux palourdes

Spaghetti alle vongole veraci e bottarga di muggine.................................. 27.00
Spaghetti with clams and bottarga (dried fish roe)

Spaghetti aux palourdes et oeufs séchés de poisson

questo simbolo in tutte le pagine del menu evidenzia

possibili prodotti surgelati di altissima qualita



Primi Piatti/First Courses/Premiers Plats

Specialita Sarde
Sardinian Specialties
Spécialités Sardes

Malloreddus (gnocchetti freschi alla campidanese)......................cooiiiis 16,00
Malloreddus (small fresh campidanese)

Malloreddus (petit gnocchi frais avec viande, tomate et anis)

Culurgiones (ravioli di pasta fresca) con burroe menta....................ooieieninnnn. 17,50
Culurgiones (fresh pasta ravioli) with butter and mint

Culurgiones (raviolis de pates fraiches) avec du beurre et de la menthe

Specialita di terra
Other pasta dishes
Autres plats de pates

Spaghetti all'ortolana (zucchine, melanzane, peperoni, pomodoro, grana e basilico). 16,00
Spaghetti with vegetables (zucchini, eggplant, peppers, tomato, parmesan and basil)
Spaghetti aux légumes (courgettes, aubergines, poivrons, parmesan et basilic)

Spagheti al ragu (bolognese)..................... o SR S I . L SOOI T S 16,00
Spaghetti with meat sauce (Bolognese) ‘
Spaghetti au ragout bolognaise

Spaghetti alla carbonara.................ooiimiii 16,50
Spaghetti Carbonara

Spaghetti a la Carbonara

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico..................oo 13,00
Spaghetti with fresh tomato and basil

Spaghetti a la tomate fraiche et basilic



Secondi di pesce
Fish dishes
Les plats de poissons

Filetto da Spigola fresca di 600 g. al forno con vernaccia sardae verdure.......................... 30,00
Fresh baked fillet of sea bass 600 g. to the oven with Vernaccia Sardinian and vegetables

Filet de loup de mer frais g. 600 cuit au four avec la Vernaccia Sarda et ses légumes

Filetto da Spigola fresca di 600 g. all' Acqua Pazza ... ... ..., 30,00
Fillet fresch of sea bass 600 g. with oil, garlic,cherry tomatoes, and chili pepper

Fiilet de loup de mer frais g. 600 avec de l'uil, de I'ail, des tomates cerises et du piment

Filetto da Spigola frescadi 600 g.allagriglia............... ... 30,00
Grilled filet sea bass 600 g.

Loup de mer frais entiére g. 600 grillé

Tonno Rosso fresco o Pinnna Gialla* scottato in padella con crudité di verdure e zenzero ... 25,00
Tuna pan-seared with crudités zucchini, olives and ginger

Thon grillé avec crudité de courgettes, olives et gingembre

Tonno Rosso fresco o Pinna Gialla* alla siciliana. ..., 25,00
Tuna with tomatoes, black olives and capers

Thon frais fagon Sicilienne (avec tomate et des olives noires)

Pesce Spada fresco o Ricciola fresca locale alla griglia o alla Siciliana.............................. 30,00
Grilled local swordfish or Amberjack

Espadon local frais grillé ou Séricle

Gamberoni™ alla griglia oo s i i e e e e R e e s e R 24,00
Grilled Prawns

Gambas grillées

Frittura di calamari™ .o couee i s o iiiom v s b e i s e s e 25,00
Fried squids

Calmars frits

Zuppetta, difcozze e sr OSSN WEIEEEIR 0 - o DSRS0 . CUNSOY S - D pe 18,00
Mussels cooked in a pan with olive oil, garlic, tomatoes and parsley

Moules sautées

Gozze alla Marinaraiee WhI. e S0 I e e TSN Fes beN i W v e L el oL MRS B S A 18,00
mussels cooked in a pan with oil, garlic and parsley

Moules sautées

Impepata diiCozze v 1o P, SRR NS T e SRl Sk SRR WO o R 18,00
mussels wit pepper

Moules au poivre

Aragosta Sarda alla Catalana (solo su prenotazione)...(100 g.).........cooiiiiiiiiiiiiiiananns 23,00
Local Aragosta “alla Catalana” (by reservation only) 100 g.



Secondi di carne/Meat dishes/Les plates de viande

Tagliata di manzo con crema di peperoni (250 g. )...........coouimmie e 24,00
Sliced beef with Peppers cream

Boeuf tranché a la créme de poivrons

“Tagliata” di manzo con rucola e grana (250 @. ) .........cocooimieeoeoeieceeeee oo 24,00
Sliced beef with rocket and parmesan

Boeuf tranche avec roquette, petites yomates et ses copeaux de parmesan

“Tagliata” di manzo con radicchio e salsetta di aceto balsamico (250 g. }........ooooooooeovemer, 24,00
Sliced beef with chicory and balsamic vinegar sauce -

Boeuf tranché avec chicorée et sauce au vinaigre balsamique

Scaloppine al ViNo 0 al MO, . ... .. ..ot eee e s e ee e et e e s sttt ee e ees e 18,00
Escalope with wine or lemon

Escalope de vin ou de citron

Contorni e sfizi/Contours and Whims/Contours et Caprices

Misto di-ortagol Griglati o v i iin o oo e o i o i bl s e b s 10,00
Grilled mixed vegetables
Légumes grillés mixtes (aubergines, courgettes et poivrons)

Patate fille L i 6,50
French fries

Frites

Zucchine grigliate Courgettes grillées...............................oo 8,50

Grilled zucchini

Courgettes grillées

Melanzane grigliate / Grilled eggplants / Aubergines grillées..............................coiimii . 8,50
Grilled eggplants

Aubergines grillées



Veraci Pizze Napoletane

Marinara (pomodoro, aglio, origano) .. G e e e e e e e e et 300
Margherita (pomodoro, mozzarelia, bas:hco) 0 N i 1 adeln il 11,00
“Chiattona” (bufala campana D.O.P. , burrata, mortadell, pesto e granella di plstacchw) ....................................... 21,00
Bufala (pomodoro, mezzarella di bufala campana D.O.P., basilico)............ocoeecviiieereenereeeserenere e 10,00
Bufala Bianca (mozzarella di bufala campana D.O.P. , pemodorini fresch;, bas:lmo) Sl W T o i 6. 50
Margherita Parma (pomodoro,mozzarella,prosciutto crudo di Pama)..............ccoooim e eeoeecasemseecascossesones
Ndujata {mozzarella, nduja calabrese , burrata pugliese) ...,
Bamby (pomodoro, mozzarella, patatine fritte) ...............c.coiiiiiii s
l.asagne (pomodoro, miozzarella; HEOAY . :ixitci o o e i e e b e e T s b s S SR
Campagnola (pomodoro, mozzarella, melanzane fritte) ...
Romana (pomodoro, mozzarella, ACCTIIGNE) .........uui it s e s e e s e e oo em e e en e
Napoletana (pomedors, mozzarella, capperi, 36CIBGRE)Y ..ot ares
Ripieno {pomodoro,mozzarella,salame, FEotha). . ... .. ... e rens e scs s
Calzone (pomodoro,mozzarelia,prosciutto cotto).............ccoinieiiinns
Prosciutto (pomodoro,mozzarella, prosciutto cotto) ..
Prosciutto e funghi (pomodoro, mozzarelia, prnscautto cotto,funghl}

Quattro stagioni (pomeodoro,mozzarella,carciofini,olive,acCiughe) ... s
Toncip (pomodoro, mozzarelia,tonno,olive cipolie) ..
Capricciosa (pomodoro,mozzarella, prosciutto coito fungh: acc:ughe ohve)

Papé Satan (panna, mozzarella, proscitstto Coto,DUITO) .......oooiiiiiiiiiiiiii et
Maria Carolina (mozzarella, salsiccia fresca, friarielli) ..
Re Ferdinando (mozzarella, salsiccia fresca, peperou;)
Brigantina (mozzarella, provola fresea affumicata napoletana, fnarlelll)

Rustica {mozzarella, salame, wurstel) ..
Ortolana (pomooro, mozzarella, peperom,zucchme e melanzane gnghate)
Quattro formaggi {mozzarella, gorgonzola, pecorino, panedda)
Nuraghe (pomodoro, mozzarella, Pecoring, SANAME) .........coii i cs e e e s e e e es e e e
Montanara {mozzarella e funghi porcini) ..

Diavola (pomodoro, mozzarella, salame plccante)
Contadina {provola fresca affumicata napoletana, pencetta,cupolle}
Pulcinella {mozzarella, prosciutto crudo "Parma” , rucola) .......................
Boscaiola (panna, mozzarella, funghi, prosciutto crudo "Parma” )
Partenope ( pomodorini freschi, provola fresca affumicata napoletana ) ..................cooieii i
Posillipo (pomodoro, pomodorini freschi, mozzarella, PUCOIA ) ..oo.ooooviieeioeece e e
Mergellina (pomodoro, pomodorini freschi, mozzarella, 60zze freSEhe) ...........cocceieiiiiiiiie s
Procidana (pemodero, pomodorini freschi, mozzarella, gamberettie rucola) ...
R0Osé ( mozzarella, panna, burro, salmone affumiCato) .........ccciiciiieii it eess e s emse s ene s eacsereens
Bottarga ( mozzarella, bottarga di muggine grattuggiata) ................coooo e

Costi in aggiunta a quello iniziale per supplementi o sostituzioni

Doppia mozzarella ._.............. R T e e, [
Mozzarella di bufala campana D 0 P !n sostituzione della VHCCINA: s rnis e v e A A e 4,00
ProScittto CIUAO di PATIN ... reoneeoreceesssassnsmssnsmasssssnmmsensesanssssssnmsassssssasetssssssssesasasntmsse sessaessessntoassstsessannsansensassssnssensesesnes Ly 30
PrOSCIHIO COTEO oo i s s e T e o L8 T L ST Ao e e bty s st svsesvem v 4500
Salgicciadrascal o SR L R S s v e W R e D e 35
Pomodorini freschil S XeRaNnN... 5w, B TS Seionliiatonll ol ST N el T T SRR e WSS 50
T e e P e R T 2 |||
Cozza: ... e S BRI R o e R R B e e B e s el e b el B 00
Bottarga . 1,00
RUCOT by it s o et s s Lt et ey el s i bl ol e s S et s s s sssesns. 8500
Patate frltte . ' s LU B B e o L:00
Altri tipi di agg:unte o sostituzioni {a partlre da un minimo dl) 00 ollen . SN o R SN et 8 e o T 3 )




Dolci della casa / Home Desserts / Desserts Maison

Baba napoletano al rum con crema € amarenNa..............oouivumieniiinnie s 7,50
Neapolitan Rum Baba with custard and cherries

Baba napoletano ul rhum avec la creme jaune et cerise noire

Ricottello AMAHILANO..........ciouiremiaiisisastsnsisbiimtisaresdas samsssenssamsnanssasnianmsess e ea T aam S e voss naesn 7,50
Mousse de riicotta au chocolat et "limoncelio”

Ricotta mousse with chocolate and "limoncello”

DaliZia Al HMONG. ....cciiiiiciiiiiiiiiireenereesassarraeas s asmssansssaasssanmnssss s ssmnr s aa e b abbaEaen sasn 8,00
Lemon Treats

Friandises au citron

Panna Cotta ai frutti di bosco o al cioccolato ... 7,50
Panna Cotta whit wild berries or chocolat

Gateau Caprese aux amandes et chocolat avec sauce creme au yougurt

Seadas gallurese al miele d'arancio...................oo 8,00
Seadas gallurese with orange honey

Seadas gallurese au miel d'orange

Firamistl ol e Sl 0. S N e T AR e A e 7,50

“Tagliata” di frutta frescamista ... 8,00
Sliced fresh fruit mixed

Morceaux de fruits frais mélangés

“Fantasia” di frutta fresca con gelato alla vaniglia...................cc.cooiiiinn, 10,00
Sliced fresh fruit mixed with vanilla ice cream

Morceaux de fruits frais mélangés et créme glacée a la vanille

Gelati / Ice Creams / Creme Glacée

Tartufo nero (cioccolato e zabaione)................oooiii 7,00
Tartufo bianco (vanigliae caffé)............ccoooiin 7,00
Frutto gelato (limone 0 COCCO).........oiiiiiiiiiiiiii i 8,00



Vini Rossi

Cannonau "Mamuthone" biologico D. O. C. bt. 3/4..........ooooiiiiiiiiiieeiieieeeceeen 45,00
Cannonau Carros Nepente di Oliena D. O. C. bt. 3/4...........vevveeviiriiicieeecerieeean, 39,50
Cannonaudy Dorgall B O Blu . o ie oo ot b i, sl ot i 28,00
Gragnano “8uve” D. O. C. frizzante bt. 3/4 (consigliato per la pizza).................... 33,00
Cannonau 'Costera Argiolas D0, Gl BE 0,375 . e o ociih s snsnasianss sosmes smmslansmsn ams 15,50
Calice 0 126 Cannonaudi Dorgali DO Gl oot i L o e 6,00

Vini Rosé

Rosato Nudo (da uva Cannonau) Cantina Siddura 1.G.T.bt. 3/4 .........c.ocoveennei.... 48,00
RaseChiaredl StellePalaD. O 0. BE 3 s s dieanbba e i 0 34,00
Calice 0,125 Rose Chiaro di Stelle DiOLC..........oieveinesssen ssormsmmssmmmasseasmim s e 6,50

Vini Bianchi

Teme Bianche diAlghero S. & M: B.O.C. DL SM.... ..o sttt s ssmss iamaimmes 35,00
Vermentino di Gallura Superiore D. O. C..G. Meorubt. 3/4.............cccoviivmviiiiiann, 33,50
Vermentino di Gallura Superiore D. O. C..G. Maia bt. 3/4...........ccovovieieeeeeen 56,00
Vermentino di Gallura Superiore D. O. C..G. Capichera Vign'Angena bt. 3/4......... 65,00
Vermentino Gallura D. O. C..G. Funtanaliras Orobt. 3/4............cccccooeiviiiiiciienn, 32,00
Vermentino Gallura D. O. C.G. Funtanaliras Oro bt. 0,375.........ccoooeeeeiiieeeeeeee 18,50
Calice 0,125 Vermentino Gallura D. O. C.G. Giogantinu...................cccooocveeeeen... 6,00
Bollicine
Miralt Algherabrt di Terbato Do Q. C."bE S il e e te 31,00
Ferrari o Beruechi brut B 0. € bt 34 o v i st s i e o 58,00



Birre

Henekeamping PIoCola [0, 20 o e e i8S s B et i P S o U ot 4,50
HeinekenSpinmedin (040 ot . L0 o TR e SPE i a 7,00
Ichnusa ponfiltrata spina piceola (0,20). coo i i v e i 4,50
lchnusa nion filtrata spna media (0800 ... s b siumuiv vy bomtaeib st o s vsaduns 7,00
TP 1w Lo o o) i Y Rt S ST | R U I = g SRS o ST B G PR 8,50
N st A e D e et i 5,00
lchnisa Bha s, e e b el b L i Jabd o s oy AR Y R A 5,00
Birre Artigianali
Artigianale sarda Marduk Brewery “Bohemian Pilsner” alcol 5,0% bt. 1/2................ 12,00
Artigianale sarda Marduk Brewery “American Pale Ale” alcol 5,5 % bt. 1/2.............. 12,00
Artigianale sarda Marduk Brewery “Altbier Munich® alcol 6,0 % bt 1/2................ 12,00
Artigianale sarda Marduk Brewery “Black Ipa” alcol 6,5 % bt. 1/2...........ccccciiiin, 12,00
Artigianale sarda Marduk Brewery “Sexy Pompia Fruit Beer® alcol 4,5 % bt. 1/2....... 12,00
Bibite
Acquz minerale 3/ It belligha velre clte el s vl e i s 4,00
Acqua minerale Ferrarelle 3/4 It. bottiglia vetro ... 4,50
Coce Cola BOtiGHE VEIBIIB o o s s oot s PO e . N 4,50
Spiite botliglia vetml/a" ot il st L DN R e 4,50
Aranciata Fanta bollighia velrodl8. . vt i idommnt s aimms s sas it e s 4,50

Liquori e Caffetteria

Liquon assoritl. o o n i e e R e o 5,00
AMAI JeH BSOSt b s 8,00
WHISKY: & QIEapPe ClABSICNG . oo oot oenn e oG isonsoan  SE S o ss e s i it 7,00
Grappe barricate, Cognac invecchiato e Whisky invecchiato.................ccoooi 8,00
CATteimt A Sl S e et N 0 e Wi DR ety R 8 S
Gatfecotrelto . . e e B e e e M e Pl I, by 3,50

B PBUCGIID S L B L e e e s s 4,00



